
BRIOCHE
BRIOCHE
BRIOCHE

Opération Brioches ! 

Des brioches vendéennes fraiches
Production artisanale en direct de
Vendrennes (85)

Date limite des commandes le vendredi 31 mai 2024

N’hésitez pas à faire profiter vos familles, amis, collègues,...
Les brioches peuvent être congelées

Contact : les100pas37@gmail.com / 07.45.14.93.21



Désignation Tarif
Quant

ité
Total

Brioche “ Originale”
350g

3,50€ €

Brioche “Originale”
700g

6€ €

Brioche “Pépites de
Chocolat” 400g

5€ €

Gâche Pur Beurre
500g

6,50€ €

Chèque Espèce

Nom et Prénom :
Téléphone : 
Adresse mail : 

Bon de commande - Opération Brioches ! 

Règlement par :

A déposer 4 Allée Pierre Simon Delaplace avec le bon de commande

Brioche “Originale” 350g ou 700g
Ingrédients : farine de blé, œufs frais, sucre, eau, matières grasses végétales (palme),
beurre, rhum, sel, levure, eau de vie de vin, farine de seigle, arôme*, agent de traitement
de la farine ; acide ascorbique. *(parfum fleur d’oranger)

Gâche Pur Beurre 500g
Ingrédients : farine de blé (50%), sucre, œufs entier frais, beurre (10,6%), eau, crème
(4.2%), rhum, sel, levure, eau de vie de vin, farine de seigle, arôme*, agent de traitement
de la farine ; acide ascorbique. *(parfum fleur d’oranger)

Brioche Pur Beurre 400g
Ingrédients : farine de blé, œufs frais, pépites de chocolat (44% de cacao) 14%, sucre, eau,
matières grasses végétales (palme), beurre, rhum, sel, levure, eau de vie de vin, farine de
seigle, arôme*, agent de traitement de la farine ; acide ascorbique.*(parfum fleur
d’oranger)


